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Estola Gran Reserva

Elaborade con una seleccion de los mejores vifiedos de
Cencibel. Criado en profundas cavas. en barricas de roble
ezcogido v posteriormente en botella.

De intenszo coler rubi, con tonalidades ocres, complejo en
nariz, rezalta su magnifice buqué de crianza muv bien
acompaniado por aromas de ezpecias v tonos balzamicos.
Paladar aterciopelade, plenc v bien estructuradoe, con
potentes retronazalez v bella expresion tanica.

Ez adecuade con azados, carnes rojas, caza de pele v pluma
v quesos curades. Se debe zservir en copa que permita
apreciar sus excelenciaz v a unocs 138° C de temperatura.

Bodega: Avuso

D.0. [ Zona: La Mancha

Paiz: Espania

Tipo de vino: Tinto

Varietales: tempranillo ¥ cabernet zauvignon
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Estola Reserva

Elaborade con una seleccion de los mejores vifiedos de
tempranille v cabernet sauvignon. Después de la
fermentacién permanece en crianza, en barricas de roble
americano. en el interior de profundas cavas. para conseguir
la plenitud de su extracrdinario caracter.

e color rojo cereza con tonalidades teja. Aromas de especias v
fruta madura fundidoz en una excelente crianza. Paladar
bien estructurado petente v sabreso con un magnifico final.
Ez adecuado con asados, carnes rojas en general, caza de pele
v pluma v quesos semicurades. Se debe servir en copa que
permita apreciar zus excelenciaz v a unes 15% C de
temperatura.

Bodega: Avuso

D.0. [ Zona: La Mancha

Paiz: Esparia

Tipo de vino: Tinte

Varietales: tempranillo v cabernet zauvignon
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Estola Crianza

Elaborade con una seleccion de los mejores vifiedos de
tempranille. Después de la fermentacién permanece en
crianza. en barricas de reble americano. en el interior de
profundas cavas, para conseguir la plenitud de =u
extracrdinaric caracter.

e color cereza intense. Aroma fine v complejo de fruta
madura schre elegante: notas de aromas especiados.
Paladar petente v sabrose con un perfecte equilibrie entre
loz matices frutosoes v los adquiridos durante la crianza en
roble. Postguste prelonzade v excelente final.

Ez adecuads con azados, todo tipe de carnes, caza de pele v
pluma v quescs. Se debe zervir en copa que permita
apreciar sus excelenciaz v a unes 158% C de temperatura.

Bodeza: Avuse

D.0. { Zona: La Mancha
Paiz: Ezparia

Tipe de vine: Tinte




